Diese Woche. Jede Woche.

Dienstag

Zartes Geschnetzeltes von der Rinderleber mit Zwiebeln in leichter
Rotweinjus, dazu gebratene Serviettenknddelscheiben und Salat | 21

Grone Schweinshaxe frisch aus dem Ofen mit Sauerkraut und Bauernbrot | 21.6
ab 1700 Uhr - solange der Vorrat reicht

Donnerstag

Haxenfetzen: Magere Stlicke von der Schweinshaxe (ohne Knochen,
ohne Schwarte) mit BratensoBe, dazu Bratkartoffeln und Salat | 19.8

Freitag

Fangfrische Taunus-Bachforelle ,Mullerin“ mit Zitronen und
Tomatenscheiben, dazu Petersilienkartoffeln und Salat | 23
solange der Vorrat reicht

Samstag

Hausgemachte gebratene Gemuse-Maultaschen mit
RahmsoRe, Salatgarnitur und frischem Tagesgemuse | 17.5

Sonntag

Hausgemachte Konigsberger Klopse in klassischer
KapernsoRe, dazu Butterreis und Salat | 16.8

Wir sind ein zertifizierter ,Hessen a la carte" Betrieb

und verwenden ausschlieBlich frische Produkte, .‘S\\/\////
insbesondere Fleisch regionaler Herkunft vom HESSEN A LA CARTE
Metzger unseres Vertrauens. Tiefgefrorenes sowie ///} \\\
Uberseefleisch verwenden wir bewusst nicht.
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Uorspeisen & Brotzeiten

Selbstgekocht nach Omas Rezepten

Rinderkraftbriihe mit Gemiise-Maultasche | 6.8
Deftige Gulaschsuppe, dazu frisches Bauernbrot | 8.9

ﬂ Frankfurter samige Kartoffelsuppe mit Croutons | 6.7

Z Handkas' mit Musik
dazu Bauernroggenbrot und Butter | 4.5
doppelte Portion | 8.8

ﬂ Bunter Hund
Handkas' mit Musik, bunt gewurzt dazu Bauernroggenbrot und Butter | 4.7
doppelte Portion | 9

ﬂ Kleiner bunter Salatteller
mit unserem hausgemachtem Joghurt-Dill-Dressing | 5.9

Griebenschmalz im Tontopfchen
mit frischem Bauernroggenbrot | 6

ﬂ Schneegestober
angemachter Frischkase mit Salzgeback dazu frisches
Bauernroggenbrot und Butter als Vorspeise | 8.6
oder als Hauptgang | 12.9

Strammer Max
Frisches Bauernroggenbrot, belegt mit dem besten Sauerlander
Knochenschinken, Gewurzgurke und zwei Spiegeleiern | 14

Mild geraucherte Lachsscheiben mit Kartoffelreibekuchen
und hausgemachter Krauterschmand, als Vorspeise | 9.9
oder als Hauptgang | 19.9
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Frankfurter Essgewohnheiten

Himmel und Erde
Gebratene Blutwurst ,Metzgersglick” mit hausgestampftem
Kartoffelpuree, Schmorzwiebeln und Apfelmus | 17

Mageres gekochtes Stielrippchen auch gegrillt
mit Sauerkraut und hausgestampftem Kartoffelpuree | 18.9

Metzger-Spie3
NuUrnberger Rostbratwiirstchen® mit magerem gebratenem Speck
umwickelt, dazu Sauerkraut und hausgestampftes Kartoffelpuree | 15.5

Magere Edel-Schweinskopf-Siilze***
mit Bratkartoffeln und entweder unserer
GrUnen SoRe, Remoulade oder Musik | 16.8

Das Original

Unsere mehrfach ausgezeichnete
Original Griine SoRe

ﬂ mit vier halben Eiern und Salzkartoffeln | 15

mit magerem gekochtem Tafelspitz und Salzkartoffeln | 21

Gebratener Fleischkase aus der Metzgerei Klein, Kronberg im Taunus
mit Schmorzwiebeln, Spiegelei, Bratkartoffeln und Salat | 17.5

Zarte Matjesfilets ,Hausfrauen Art"
mit Apfel- und Gurkenwdrfeln®, in hausgemachter
Joghurt-SchmandsoRe dazu Salzkartoffeln | 17.5

Niederurseler Wurstsalat™
mit Gewlirzgurke™, roten Zwiebeln, Paprika, dazu Bratkartoffeln | 14
Wahlweise als ,Schweizer Wurstsalat”, mit Bergkasestreifen | 15
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Unsere Schnitzeljagd

Schnitzel mit Brot
dazu Schmorzwiebeln und Bauernroggenbrot | 14

Schnitzel ,Wiener Art"”
mit Bratkartoffeln und Salat | 20

Zwiebelschnitzel
mit Schmorzwiebeln, Bratkartoffeln und Salat | 20.9

Champignonrahmschnitzel
mit frischer ChampignonrahmsoRe, dazu Pommes Frites und Salat | 22.5

Schnitzel ,Madagaskar"
mit milder PfefferrahmsoRe, dazu Kartoffelkroketten und Salat | 21

Schnitzel ,Lahmer Esel”
mit frischer ChampignonrahmsofRe und
Schmorzwiebeln, dazu Bratkartoffeln und Salat | 23

Regionale Schnitzelspezialitaten

Hessen-Schnitzel
mit mild-cremiger Handkas'so3e, dazu gebackene
Kartoffelschalen, Krauterquark und Salat | 21

Frankfurter Schnitzel
mit Original Gruner SoRe, Bratkartoffeln | 22
mit kleinem buntem Salat | 24

Vogelsberger Bauernkristchen
Schnitzel auf Bauernroggenbrot mit Bratensof3e, Spiegelei,
kleiner Salatgarnitur und etwas Kartoffelsalat | 21

»~Cordon Bleu” geflilltes und paniertes Schnitzel
mit zweierlei Schinken® und herzhaftem Bergkase
gefullt, dazu Pommes frites und Salat | 24

Schnitzel ,Parmigiana”
mit herzhatter TomatensoBe sowie Schinken- und Kasestreifen belegt
und mit Sauce Hollandaise Uberbacken, dazu Pommes frites und Salat | 24
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Frische Salate & fleischlos glucklich

7 Feinschmecker-Salat
Feine Blattsalate mit Apfelspalten, karamellisierten Walnussen,
gerosteten Sonnenblumenkernen und milder warmer
gratinierter Ziegenkase in Honig-Thymian-Marinade | 19.5

ﬂ Gebackener Schafskase
auf groBem buntem Salatteller | 17.6

2 GroBer bunter Salatteller

Blattsalate, Kirschtomaten, Karotten, Rotkraut, Paprika | 13

mit Thunfisch, Oliven, Zwiebeln und gekochtem Ei | + 4.9
mit Schafskasewdurfeln, Oliven, Peperoni und roten Zwiebeln | + 4.9
mit gebratenen Hahnchenbruststreifen | + 6.9

ﬂ Gebratene Serviettenknodelscheiben
mit RahmsoRe, Salatgarnitur und frischem Tagesgemuse | 17

ﬂ Kase-Spatzle in der Pfanne serviert
mit geschmolzenem Bergkase und krossen Zwiebelchen, dazu Salat | 18.5

2 Nudelpfannchen
Penne mit Kirschtomaten, Zucchini & Paprika in hausgemachter
TomatensoRe und frisch gehobeltem Parmesan | 15.5

ﬂ Kartoffel-Gemiise-Pfanne mit Kase Uberbacken
Kartoffelwdlrfel, Karotte, Zucchini, Paprika, TomatensoRe | 15.5

ﬂ Frische Champignons paniert und gebacken
mit hausgemachtem Krauterschmand und Salat | 15

ﬂ Gebackene Kartoffelschalen Knusprig & lecker
(ja, Sie haben richtig gelesen) mit hausgemachtem Krauterschmand und Salat | 14

P ofenkartoffel
mit hausgemachtem Krauterschmand und Salat | 12
mit geraucherten Lachsscheiben | + 7.5
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Frisch aus der Region

Hahnchenbrustfilet mit frischer ChampignonrahmsoBe
dazu Pommes Frites und Salat | 24.5

Hahnchenbrustfilet ,,Ratatouille”
mit Rigatoni, Karotten, Zucchini, Paprika, Tomatenso3e & Parmesan | 24.5

Original Wiener Schnitzel vom Kalb

dunn plattiert und kross gebacken mit
Preiselbeeren und Kartoffel-Gurkensalat | 25.9

Schweinelendchen mit frischer ChampignonrahmsoBe
mit gebratenen Serviettenknddelscheiben und Salat | 25.9

Pfeffer-Lendchen
mit milder PfefferrahmsoRe, dazu Kartoffelkroketten und Salat | 25.5

Rumpsteak
mit Schmorzwiebeln und hauseigener Krauterbutter, dazu Bauernroggenbrot | 24

Rumpsteak Klassisch
mit Schmorzwiebeln und hauseigener
Krauterbutter, dazu Bratkartoffeln und Salat | 33

Rumpsteak ,Lahmer Esel”
mit frischer ChampignonrahmsofRe und
Schmorzwiebeln, dazu Bratkartoffeln und Salat | 34.5

Pfeffersteak
Rumpsteak mit milder PfefferrahmsoR3e dazu Kartoffelkroketten und Salat | 32

«Backer-Schaufel” in der original Backer-Schaufel serviert
Schweinelendchen, kleines Rumpsteak, Rostbratwirstchen,
kleines Hacksteak und gebratener Speck auf Bratkartoffeln

mit frischer ChampignonrahmsofRe und Salat | 35
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Unsere Lahme Esel-Klassiker

Gebratene Rinderleber ,Berliner Art"
mit gebratenen Apfelscheiben und Schmorzwiebeln,
dazu hausgestampftes Kartoffelplree und Salat | 19.9

Gebratene Rinderleber ,Klassisch”
mit Schmorzwiebeln, dazu Bratkartoffeln und Salat | 19.5

Saftiges hausgemachtes Rindergulasch
mit schwabischen Spatzle und Salat | 21

Unsere Hacksteaks: Frisch. Hausgemacht. Lecker.

Zwiebel-Hacksteak
mit Schmorzwiebeln und BratensofR3e,
dazu Bratkartoffelnh und Salat | 18

Pfeffer-Hacksteak
mit milder PfefferrahmsoRe, dazu
Kartoffelkroketten und Salat | 18

Jager-Hacksteak
mit frischer Champignonrahmsof3e,
dazu Bratkartoffeln und Salat | 18

Hacksteak
mit BratensoBRe, Schmorzwiebeln und Kartoffelsalat | 15

Altdeutscher Speckpfannkuchen
mit gebratenen mageren Bauchspeckscheiben, dazu Salat | 14

Holzfaller-Steak
Herzhaft mariniertes Schweinenackensteak mit Schmorzwiebeln mit
Ofenkartoffel und hausgemachtem Krauterschmand und Salat | 21
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